Laboratorni pekaisky pokus Rapid Mix Test (RMT)

Standardni metoda uréena pro posouzeni kvality odriid novoslechténi psenic v CR. Je charakterizovana
intenzivnim hnétenim a kratkou dobou kynuti tésta s naslednym strojovym tvarovdnim a pecenim.
Hodnoti se senzorické vlastnosti tésta i peciva. Nejdllezitéjsim kritériem RMT je urceni pekaiské jakosti
nazakladé hodnoty objemu peciva u testovanych odriid psenice.
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Na zakladé zjisténé objemové vytéznosti se odridy psenice zafazuji do jakostnich skupin:
Elitni psenice E - zlepsujici.

Kvalitni pSenice = A - samostatné zpracovatelné.
Chlebova psenice B - zpracovatelné ve smési.

Nevhodné psenice C - odridy nevhodné pro vyrobu kynutych tést.

Informace o technologickych a agronomickych vlastnostech registro-
vanych odrid jsouuvadéné v publikacich UKZUZ - Seznamy doporuéenych
odrud /Piehled odriid.

Dalsiinformace:
Ing. Markéta Pospichalova, tel.: 543 548 215, e-mail: marketa.pospichalova@ukzuz.cz
UKZUZ - NRL, Hroznova 2, 656 06 Brno 03-2018

\ USTREDNIi KONTROLNIi A ZKUSEBNIi USTAV ZEMEDELSKY
\ Narodni referenc¢ni laborator (NRL)

HODNOCENI KVALITY ODRUD PSENICE

Technologické hodnoceni potravinaiské kvality odrd psenice se provadi v UKZUZ NRL Brno. Cilem je zafadit kazdou odridu
v rdmci fizeni o registraci do presné definované jakostni kategorie.

Hlavnikritéria: Doplnkova kritéria:

1. Rapid Mix Test (RMT - objem peciva). 1. Alveografické hodnoceni (W - deformacni energie,
2. Obsah dusikatych latek (N* 5,7). L- taZznost tésta, P — pevnost tésta,

3. Sedimenta¢ni index (Zelenyho test). P/L — pomérové (islo).

4. Cislo poklesu. 2. Tvrdost zrna (PSI - Particle Size Index).

5. Objemova hmotnost. 3. Vytéznost mouky T-550.

6.

Vaznost mouky (farinografické stanoveni).

Vychodiskem pro zafazeni odridy do jakostni skupiny je dosazena hodnota objemu peciva ziskana laboratornim pekarskym
testem RMT.

Vyuziti blizké infracervené spektroskopie pro stanoveni vybranych vlastnosti pSenice

NIR spektroskopie je moderni analytickd metoda,
ktera se vyznacuje predevsim rychlosti analyzy,
snadnou manipulaci se vzorkem a stanovenim
Siroké skaly parametrl v ramci jednoho proméreni
vzorku.

V rdmci hodnoceni kvality odriidy pSenice se NIRS
pouziva pro stanoveni susiny, N-latek, Skrobu,
tvrdosti ve pSenicném 3rotu i suliny a popela
v psenicné mouce. (Stoupajici obsah N-latek
md pozitivni vliv na povahu tésta a objem
peciva. Je ovlivnén dusikatym hnojenim, ro¢nikem
alokalitou).

Priprava srotu - Mill 3100 FT-NIR Nicolet Antaris



Zjistovani pekarskych vlastnosti psenic

Sedimentacniindex-Zelenyho test

Slouzi k rychlému posouzeni pekaiské jakosti p3Senice
a psenicné mouky na zadkladé mnozstvi a kvality jejich
bilkovin. Charakterizuje viskoelastické vlastnosti lepkovych
bilkovin.
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Laboratorni mlyn Sedimat

Cislo poklesu podle Hagberga - Pertena

Charakterizuje aktivitu a-amylazy v zrnu i mouce a dalsich produktech
obsahujici skrob. Urcuje poskozeni zasobnich latek endospermu
hydrolytickymi enzymy, systetizovanymi v zrnu v dUsledku zacatku
procesu kliceni.

Falling Number 1700

Pfiprava mouky T-550

Pro farinografické hodnoceni
a Pekarsky pokus RMT je mouka
T-550 pfipravena na mlynu
Buhler MLU 202.

Mouka pro alveografické
stanoveni je pfipravena na
mlynu Chopin CD1.

Laboratorni mlyn Blihler MLU 202

Laboratorni mlyn Chopin CD1

Objemova hmotnost charakterizuje mlynaiskou jakost a souvisi s vytéZznosti mouky.

Zjistovani reologickych vlastnosti tésta
Farinografické stanoveni

Reologické méfeni na farinografu je zaloZzeno na zjistovani chovani tésta béhem hnéteni. Farinograf méfi a zapisuje vaznost vody
v mouce pfi tvorbé téstaz mouky a vody, pfivyvinu a piehnéteni. Je méfitkem vytéZnosti a stability tésta.
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Alveografické stanoveni

Alveografickd metoda stanovuje reologické vlastnosti tésta pripraveného z psenicné mouky a 2,5 % roztoku NaCl
za predepsanych podminek. Méfeni je zaloZzeno na napinani zkusebnich platk( tésta jejich nafukovanim do bublin.
Elastické vlastnosti tésta se vyhodnocuji podle tvaru a plochy diagram( (P — pevnost, L — taznost, W — deformacni energie,
P/L - pomérové cislo).
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